Laxgratäng med kräftsås
225°  ca 25 min
600 gr laxfile, skinnfri och benfri
½ tsk salt

1 krm kryddpeppar

Kräftsås:

2 dl creme fraiche

½ dl kräftspad

Rör samman till en jämn sås

1 burk kräftor

1 burk röd rom

2 tsk fransk senap

1 tsk curry

Rör ner detta i creme fraichssåsen

Smord form

Lägg i laxbitarna 

Fördela såsen med kräftorna över fisken

Ställ in i ugnen ca 25 min i 225°

Servera med pressad potatis och sallad

Går att byta ut ingredienser:

Ingen rom hemma? ta dill istället

Räkor istället för kräftor.

Inget kräftspad? Ta någon msk hummerfond.

